Ftihrung durch den Skulpturenpark von Tony Cragg. Nattrlich regnet es.

Kunst und Kulinarik in Wuppertal

Der Food Editors Club tagte in der Hauptstadt des Bergischen Landes

Naturlich sind wir Schwebebahn gefahren. Und natirlich haben wir fleiBig
getagt. Aber dank der Initiative unseres Mitglieds Margret Wehning wurde der
Ausflug der Food-Editoren in die ansonsten recht reizarme Stadt am Rande
des Ruhrgebiets zu einem Leckerbissen von Kunst und Kulinarik.

Ausgerechnet Wuppertal. Manche hatten schon innerlich abgesagt, als die Jahrestagung 2014 in
Orvieto zu Ende war. Wer dennoch kam, wurde nicht enttduscht - und es kamen viele: Zum ersten
Mal seit Jahren waren wir auf Anhieb beschlussfahig.

Das Intercity-Hotel am Wuppertaler Hauptbahnhof - na ja, es hat schon bessere Tage gesehen, als
es noch ,Kaiserhof* hie3 und erstes Haus am Platze war. Ein Platz, der zur Zeit nur aus Baustelle
besteht, denn das Areal vor dem Bahnhof wird gerade grindlich umgekrempelt. Die Zimmer: OK,
der Tagungsraum: in Ordnung. Das Frihstlck: Sogar gut. Der Service: lobenswert. Und dank
eines perfekten Taxi-Services kamen wir mihelos von Ort zu Ort, bergauf und bergab: Deutsch-
lands San Francisco.



Freitag, 27. Méarz 2015

Zum Get-Together geht es ins
Restaurant Palette in der
Barmer SedanstraBe. Die Wup-
pertaler unter uns - Dagmar von
Cramm und Joachim Rémer -
erinnern sich: Die Palette der
Familie Réder war in den
sechziger und siebziger Jahren
des vorigen Jahrhunderts ein
internationaler Kunstler-Treff-
punkt, und folglich ist das
denkmalgeschitzte Anwesen
gesteckt voll mit Kunst und His-
torie. Ein sehr privates und in-
times Juwel mit kuscheligen
R&umen und lauschigem
Garten.

Wir bevélkern das Unter-
geschoss mit seinen kleinen
Stuben und lassen uns von
Kluchenchef Ernst Brusberg und
seinem Team verwdhnen:
Dreimal Dreierlei zur Auswahl,
flr Veggies ebenso wie fur Car-
neolen. Kleine aber feine Wein-
Auswahl. Es dauert, weil die
Auswahl an jedem Tisch
buntscheckig ist, aber es
schmeckt: Der Koch versteht
sein Handwerk, und die
Arrangements haben Stil.
Schéner Auftakt! Harry Thomas,
der Inhaber, gibt erklarende
Worte zu Geschichte und
Gegenwart.

Margret Wehning mit dem
Mann, der die Palette vor dem
Exodus gerettet hat.



Samstag, 28. Marz 2015

Wir tagen, und wir kommen gut vor-
an. Dieses Jahr stehen Wahlen an.
Die noch beim Frihstlck getroffe-
nen MaBnahmen flir den Fall
geheimer Abstimmung (Stimm-
zettel, Zahlkommission) erweisen
sich als Uberfllssig. Peter Zéls
will’s noch einmal machen, die an-
deren ebenfalls bis auf Rosemarie
Kolep: An ihre Stelle tritt Marie-
Louise Barchfeld. Alles einstimmig.

Journalistin Ira Schneider spricht
Uber das Projekt ,Vielfalt schmeckt”
zur regionalen Férderung der Agro-
biodiversitat.

Auf einem exklusiv fir uns organ-
isierten GenieBer Markt gibt es




Kdstlichkeiten aus der Region zu
probieren: vom Bio-Sauerteigbrot
Uber Kase, Honig und Konfitlren,
Bergischem Gusszwieback bis zu
hausgemachten Nudeln und
handgesponnenen und -gestrick-
ten Waren aus Lammwolle. Auch
die Sponsoren unserer Mit-
gliederversammlung prasentieren
sich: Firma Steinhaus aus Rem-
scheid mit Nudeln und Wurst-
waren und Firma Vorwerk aus
Wuppertal mit einer Thermomix-
Vorfuhrung.

Vizeprésidentinnen unter sich

Den ganzen Vormittag hat die Sonne geschienen - jetzt, wo
wir in den herrlichen Wald mit den Skulpturen von Tony
Cragg & Friends wollen, setzt der Wuppertaler Regen ein.
Zwei junge Bildhauer fihren uns unverdrossen; festes
Schuhwerk haben wir ja ohnehin dabei.

Der Skulpturenpark Waldfrieden beherbergt die Villa des
Lackfabrikanten Kurt Herberts, gleich nach dem Krieg unter
anthroposophischen Gesichtspunkten errichtet und in
mancher Hinsicht bemerkenswert: Das Haus hat keine Eck-
en und einen ungewohnlichen Zuschnitt, steckt voller Fi-
nessen wie unsichtbare Schranke, versenkbare Panorama-
scheiben sowie Schalt- und Signaltechnik der Flinfziger
Jahre. Der 1989 gestorbene Patriarch war ein Tuftler und
Technik-Freak.

In allen Rdumen des Erdgeschosses sind Tische gedeckt.
Der Koch von gestern Abend hat ein festes Mend fir uns
vorbereitet: Rotbarbe mit maghrebinischem Klang, Blumen-
kohlsuppe mit Jakobsmuschel, Muritz-Lammschulter mit
Olivenjus und Grilltomate, Schokolade, Mandarine und Pfef-
fer-Eis, dazu Mosel-Riesling und toskanischer Insoglio. Es
gibt viel Applaus flr alle Beteiligten.




Sonntag, 29. Marz 2015

Die Tagung geht weiter. Vor allem der Ort flr die néchste
Jahrestagung ist das Thema. Kollege Sievers, leider verhin-
dert, hat schriftliche Vorschlage gemacht, die lebhaft disku-
tiert werden. Wir werden 2016 im Burgenland tagen.

Flr 2017 gewinnt Schleswig-Holstein gegen Berlin und
Stuttgart, die aber beide auf der Agenda bleiben.

Sybil Gréafin Schénfeldt (Foto) wird vom Bundespréasidenten
das Verdienstkreuz am Bande erhalten, worliber wir uns alle
sehr freuen. Und Margret Wehning, die Organisatorin, erntet
lebhaften Applaus flr ihre Arbeit. Dank vom Prasidenten
auch an Rosemarie Kolep fir ihre Arbeit als Vizepréasidentin.

Es ist noch etwas Zeit, die der Verfasser dieser Zeilen, selbst
Wuppertaler, zu einer launigen Laudatio Uber seine merk-
wirdige Heimatstadt nutzt.

Dann geht es zum
Schweben: Mit Taxen nach
Vohwinkel und dann einmal
hin und zurlck durchs enge
Wupper-Tal, vorbei an der
Geburtsstatte des Aspirin
und der Absprungstétte des
kleinen Elefanten Tuffi, der
damit die Schwebebahn
weltberiihmt gemacht hat.
Zwei uniformierte Lenker
steuern den historischen
Kaiserwagen, und zwei
Damen im Fin-de-Siécle-
Look servieren Fakten und
Anekdoten zur ,Kottenbut-
ter“, dem Bergischen Natio-
nalfrihstick. Zweimal 16 Kilometer, Uber die Wupper und in
Vohwinkel Uber die StraBe, mit neugierigen Blicken auf Hin-
terndfe und in Wohnzimmer, auf Dutzende von Kirchen im
frommen Tal und auf die feindlichen Schwestern Barmen und
Elberfeld, die 1929 zu einer gemeinsamen Stadt zusam-
mengeschweiBt worden sind. Pinktchen, Martinas und
Moritzens Kind, passt auf, dass die Fahrer alles richtig
machen.

Das war Wupper-
tal. Es war schon,
und wer dabei
war, hat keinen
Grund zur Klage.

Herzlich griiBend:

Joachim Rémer,
Schriftflihrer des
FEC




